
Ponuda za

PRIVATNE PROSLAVE

Karađorđeva 2–4 (Beton hala), 11 000 Beograd


+381 64 94 94 994   info@dreamevent.rs    www.dreamevent.rs



Vaš posebni događaj može biti trijumf 

radosti, mašte i kreativnosti. Naš ambijent i 

stručni tim našim klijentima nudi bezbroj 

mogućnosti da zajedno napravimo 

prijatnu atmosferu i uspomene za ceo život.



Standard
*STANDARD paket važi za privatne proslave 

preko 200 zvanica



Hladni specijaliteti by „The DREAM“
Pate od pileće džigerice na francuskom brioche hlebu sa 

prelivom od šumskog voća


Flambirana šljiva u domaćem brendiju sa mediteranskom 

pršutom i tostiranim orahom


Pržena sfera od parmezana sa kremom od tartufa


Goveđa salata sa mariniranim lukom na biskvitu od ovasa

Selekcija suhomesnatih delikatesa
(izbor regionalnih suhomesnatih proizvoda sa autohtonim poreklom)

Njeguški pršut


Mediteranski suvi vrat sa biberom


Suva svinjska pečenica


Goveđa pršuta


Planinski ljuti kulen


Njeguška kobasica

Selekcija internacionalnih sireva
(izbor internacionalnih sireva sa suvim i jezgrastim voćem)

Italijanska gauda


Dimljeni sir u vosku


Emmentaler


Sir sa plavom plesni


Brie (sir sa belom plesni)


Planinski sir u mirisnom bilju

Standard
*STANDARD paket važi za privatne proslave 

preko 200 zvanica

Dodaci za sireve
Suva smokva u redukovanom crnom aćetu


Flambirane suve šljive u domaćem brendiju


Karamelizovani orah


Domaći džem od sušene brusnice


Džem od crvenog luka


Džem od čeri paradajza

Vegetarijanski korner
Orijentalni humus sa kiselim krastavcima  

i pikantnim naćosima


Brusketi od finskog hleba, avokada i čeri paradajza


Salata od grilovanih šampinjona sa prelivom od 

 ruzmarina i majčine dušice


Prolećne rolnice sa slatko-ljutim sosom

Salad bar
Paradajz / Krastavac / Miks zelenih salata / Kupus/ Šargarepa 

/ Domaći feferoni / Vitaminska salata / Kukuruz šećerac / Čeri 

paradajz / Marinirane masline / Ljuta papričica / Rotkvice / 

Rukola / šopska salata   

Limun dresing / Dresing od crnog aćeta  / Dresing od livadskog 

meda / Aromatizovano maslinovo ulje / Beli aćeto



Selekcija složenih salata
Cezar salata sa prelivom od parmezana i inćuna, 

hrskava pančeta i grilovana ćuretina


Caprese salata sa paradajzom, mini mozzarella 

sirom i svežim prelivom od bosiljka


Sečuanska salata sa mariniranom piletinom u 

„teriyaki” sosu i kikirikijem


Srpska salata sa crvenim lukom i vlašcem


Italijanska pasta salata sa žilijen povrćem, sušenim 

paradajzom i finim kremom od milerama


Francuska salata od kukuruza sa  

presovanom šunkom


Urnebes salata (pikantna)


Ajvar (salata od pržene paprike)

Selekcija domaćeg hleba i peciva

Riba
„Pomodoro frutti di mare”  

(plodovi mora u sosu od paradajza sa njokama)


Filet jezerske pastrmke u kori od badema

Standard
*STANDARD paket važi za privatne proslave 

preko 200 zvanica

Glavna jela
Sporo pečena teleća rebra sa sosom od  

majčine dušice i belog luka


Grudi mladog pileta u slatko-ljutom sosu


Sporo kuvana juneća piciola u sosu od Porto vina  

(kuvana 12 sati)


Pene sa sosom od tartufa i parmezana


Grilovano povrće sa aromatičnim biljem


Rustični krompir sa ruzmarinom

Dodaci glavnim jelima i prilozi
Kajmak sos / BBQ sos / Dižon senf / Kremasti sos od 

paradajza / Majonez / Aromatični krem / Hrskavi čips od 

krompira / Naćosi

Specijaliteti sa roštilja
Tradicionalni ćevapi


Mediteranski pileći Diavolo batak sa bosiljkom 

 i ljutom papričicom


Domaća dimljena kobasica


Marinirani svinjski vrat

Voće
Sveže sečeno sezonsko voće



Votka
Smirnoff

Viski
Johnnie Walker Red

Džin
Gordon’s / Tanqueray

Tekila
Jose Cuervo Silver / Jose Cuervo Gold

Rum
Captain Morgan White / Captain Morgan Black

Brendi
vinjak 5

Rakija
Imperian: šljiva / kajsija / dunja 

Standard
*STANDARD paket važi za privatne proslave 

preko 200 zvanica

Bezalkoholna pića
Coca-Cola / Coca-Cola Zero / Sprite / Fanta / 

Schweppes Bitter lemon / Schweppes Tonic water / 

COCKTA / COCKTA FREE /   

NEXT SOKOVI: JABUKA, POMORANDŽA, BOROVNICA

Voda
Rosa NEGAZIRANA / Rosa gazirana

Čaj i kafa

Energetska pića
Ultra energy / Guarana

Likeri
Jägermeister / Gorki list

Bela vina
Erdevik Bella Novela / Deurić GewUrztraminer  

/ Despotika Dodir

Roze vina
Deurić Urban Rose / Despotika Nemir

Crvena vina
Erdevik Trianon / Deurić Merlot

Penušavo vino
Prosecco

Pivo
Stella Artois / Bavaria / Nikšićko



Premium



Hladni specijaliteti by „The DREAM“
Tatar od odležalog junećeg bifteka (aromatizovani puter, 

prepečeni tost hleb, ljuta papričica)


Carpaccio od mariniranog lososa sa salatom od rukole 

 i mirisnog anisa


Krem od ćurećih grudi sa prženim kikirikijem  

i mariniranim kornišonima


Pire od poširane kruške u burgundskom Chardonnay vinu sa 

plavim sirom i tostiranim orahom


Rolnice od heljde sa goveđom pršutom, finim kremom  

i mladom rukolom


Italijanski ražnjić sa emmentaler sirom, mini mozzarella sirom 

 i kiselim voćem

Selekcija suhomesnatih delikatesa
(izbor regionalnih suhomesnatih proizvoda sa autohtonim 

poreklom)

Mediteranska pršuta odležala 2 godine


Kraški suvi vrat sa biberom


Suvi svinjski laks kare


Bresaola goveđa


Sremski kulen


Njeguška kobasica

Živa stanica/Carving
Praseće vruće pečenje

Premium Selekcija internacionalnih sireva
(izbor internacionalnih sireva sa suvim i jezgrastim voćem)

Gorgonzola italijanski sir


Bajuval francuski sir


Sir sa plavom plesni


Brie (sir sa belom plesni)


Marinirani kozji sir sa začinskim biljem i maslinovim uljem


Dimljeni sir


Francuski trapist

Dodaci za sireve
Suva smokva u redukovanom crnom aćetu


Flambirane suve šljive u domaćem brendiju


Karamelizovani orah


Domaći džem od sušene brusnice


Džem od crvenog luka


Džem od čeri paradajza

Selekcija domaćeg hleba i peciva



Vegetarijanski korner
Zapečeni italijanski melanzano sa mariniranim paradajzom i 

prahom od parmezana


Salata od grilovanih šumskih pečuraka sa majčinom dušicom  

i ruzmarinom


Bela kinoa sa svežim povrćem, finom marinadom od  

belog aćeta i sušenim paradajzom


Prolećne rolnice sa povrćem

Selekcija složenih salata
Mini mozzarella sa avokadom, čeri paradajzom i  

crnim kalamata maslinama – pesto od svežeg bosiljka 

 i prepečeni krutoni


Pasta salata sa mortadellom i žilijen povrćem – dresing od 

milerama i vlašca 


Azijska salata od sirovog povrća, grilovane piletine i 

dresingom od tamne soje sa čili papričicom i prženim susamom


Horiatiki salata sa grčkim kaprom i mariniranim feta sirom

Salad bar
Paradajz / Krastavac / Miks zelenih salata / Kupus/ Šargarepa 

/ Domaći feferoni / Vitaminska salata / Kukuruz šećerac / 

Čeri paradajz / Marinirane masline / Ljuta papričica / Rotkvice 

/ Rukola / šopska salata  

Limun dresing / Dresing od crnog aćeta  / Dresing od livadskog 

meda / Aromatizovano maslinovo ulje / Beli aćeto

Dodaci glavnim jelima i prilozi
Kajmak sos / BBQ sos / Dižon senf / Kremasti sos od paradajza / 

Majonez / Aromatični krem / Hrskavi čips od krompira / Naćosi

Premium
Glavna jela

Saganaki feta sir sa prelivom od pomorandže 

 i bagremovog meda


Karamelizovane ćureće grudi u blago slatkom natur sosu sa 

zelenim jabukama poširanim u belom vinu


Konfitirana svinjska rebra u aromatizovanom puteru 

zapečena sa pikantnim sosom od paradajza


Hrskava mozzarella u panko kori


Sečuanska piletina sa prženim kikirikijem i štapićima od povrća


Pene u sosu od parmezana sa mariniranim biftekom i  

tostiranim PINJOLAMA


Sarmice od zelja ili Sarmice od kiselog kupusa (sezonski)


Mlinarski krompir gratiniran sa parmezanom


Grilovano povrće sa aromatičnim biljem

Specijaliteti sa roštilja
Juneći ćevapi


Marinirani pileći ražnjići


Dimljeni svinjski vrat


Rolovana pileća džigerica u slanini


Domaća dimljena kobasica

Riba
Zapečeni brancin sa napolitanskim povrćem


Filet orade u hrskavom aromatičnom testu

Voće
Sveže sečeno sezonsko voće



Votka
Finlandia / Smirnoff

Viski
Johnnie Walker Red / Jack Daniel’s

Džin
Tanqueray

Tekila
Jose Cuervo Silver / Jose Cuervo Gold /  

Pepe Lopez silver / Pepe Lopez gold

Rum
Captain Morgan White / Captain Morgan Black

Rakija
Imperian: šljiva / kajsija / dunja  

Gorda: šljiva / kajsija / dunja 

ZARIĆ: MEDOVAČA „MEDENA” 

Klekovača BB

Bela vina
Erdevik Bella Novela / Deurić GewUrztraminer / 

Despotika Dodir / Despotika Morava / Tri Morave / 

Kovačević Chardonnay / Radovanović Sauvignon / 

Zvonko Bogdan 8 Tamburaša

Premium

Likeri
Jägermeister / Amaro Montenegro

Brendi
Vinjak 5 / Stari Hrast Vinjak

Roze vina
Erdevik Roza Nostra / Deurić Urban Rose /  

Despotika Nemir / Zvonko Bogdan Rose

Crvena vina
Erdevik Trianon / Deurić Merlot / Tri Morave / 

Despotika Trag / Aurelius Kovačević /  

Radovanović Cabernet

Dezertna vina
Kovačević Bermet beli / Kovačević Bermet crveni

Aperitivi
Prosecco / Disaronno Velvet / Baileys

Pivo
Stella Artois / Bavaria / Nikšićko

Bezalkoholna pića
Coca-Cola / Coca-Cola Zero / Sprite / Fanta / Schweppes 

Bitter lemon / Schweppes Tonic water / Cockta /  
Cockta Free  

Next sokovi: jabuka / pomorandža / borovnica / 

Sajder
Aspall

Voda
Rosa NEGAZIRANA / Rosa gazirana

Čaj i kafa

Energetska pića
Ultra energy / Guarana



Exclusive



Hladni specijaliteti by „The DREAM“
Tataki od sveže tune na salati od rukole i komorača  

sa prelivom od kajenskog bibera


Marinirane jadranske kozice sa pomorandžom i nanom


Krem od mlade ćuretine sa indijskim orahom i  

kiselim krastavcima


Pate od pileće džigerice na francuskom brioche hlebu sa 

prelivom od šumskog voća


Tatar od odležalog junećeg bifteka (aromatizovan puter, 

prepečeni tost hleb, ljuta papričica)


Carpaccio od pačjih grudi sa segmentima citrusnog voća i 

domaćim dresingom od pomorandže


Hrskavi gambori sa slatko-ljutim sosom

Selekcija domaćeg hleba i peciva

Salad bar
Paradajz / Krastavac / Miks zelenih salata / Kupus/ Šargarepa 

/ Domaći feferoni / Vitaminska salata / Kukuruz šećerac /  

Čeri paradajz / Marinirane masline / Ljuta papričica / Rotkvice 

/ Rukola / šopska salata  

Limun dresing / Dresing od crnog aćeta  / Dresing od livadskog 

meda / Aromatizovano maslinovo ulje / Beli aćeto

Živa stanica/Carving
Rolovano prase


Ramstek (odležali marinirani ramstek na roštilju – 

sečen pred gostima) 


PRILOG: Preliv od maslinovog ulja i crnog aćeta / 

Pikantna soja / Sos od vrganja / Dižon senf

Selekcija suhomesnatih delikatesa
(izbor regionalnih suhomesnatih proizvoda sa  

autohtonim poreklom)

San Daniele pršuta


Mediteranski suvi vrat sa biberom


Bresaola italijanska


Ventricina


Salamino piccante


Mortadella sa biberom

Selekcija internacionalnih sireva
(izbor internacionalnih sireva sa suvim i jezgrastim voćem)

Buffalo mozzarella


Italijanska Burrata sa aromatizovanim uljem


Pecorino


Parmezan


Domaći kozji sir u maslinovom ulju sa začinskim biljem


Gauda


Dimljeni sir u vosku


Emmentaler


Sir sa plavom plesni


Brie (sir sa belom plesni)

Dodaci za sireve
Suva smokva u redukovanom crnom aćetu


Flambirane suve šljive u domaćem brendiju


Karamelizovani orah


Domaći džem od sušene brusnice


Džem od crvenog luka


Džem od čeri paradajza

Exclusive



Vegetarijanski korner
Azijska salata sa pirinčanim nudlama  

i povrćem – dresing od tamne soje


Orijentalni humus na biskvitu od ovasa


Marinirani avokado sa čeri paradajzom 

na crnom brusketu


Čips od celera


Hrskavi štapići od tikvica sa parmezanom

Selekcija složenih salata
Pasta salata sa dimljenim batakom i sušenim paradajzom 

 i dresingom od ajoli majoneza


Caprese salata sa mariniranim čeri paradajzom 

 i mini mozzarella sirom


Tzatziki salata sa mariniranim pilećim fileom 

 i ajsberg salata sa dresingom od grčkog jogurta


Marinirani biftek na salati od manga i povrća sa  

prelivom od limete


Grčka salata sa kalamata maslinama i mariniranim feta sirom

Dodaci glavnim jelima i prilozi
Kajmak sos / BBQ sos / Dižon senf / Kremasti sos od paradajza / 

Majonez / Aromatični krem / Hrskavi čips od krompira / Naćosi

Riba
španska paelja sa morskim plodovima i jadranskim kozicama


Grilovani filet orade sa prelivom od limuna i mente

Exclusive
Glavna jela

Sporo pečena pirotska jagnjetina pod sačem


Ćureće grudi sa laganim sosom od pomorandže 

 i Prosecco penušavog vina


Hrskavi svinjski file u aromatičnoj kori od parmezana


Pečena teletina u natur saftu sa  

mirisnim začinima i belim lukom


Njoke u sosu od tartufa i parmezana sa rukolom i pinjolama


Pečeni krompir sa ruzmarinom


Grilovano povrće sa aromatičnim biljem

Specijaliteti sa roštilja

Leskovački uštipak sa dimljenim sirom


Pileći batak na žaru


Svinjski file u slanini


Marinirani svinjski vrat u senfu


Juneći ćevapi

Voće
Sveže sečeno sezonsko voće

Slatki sto
MANDARINA CAKE SHOP  

(selekcija sitnih kolača različitih ukusa)


CRNA OVCA 

(sladoled stanica sa 6 različitih ukusa u trajanju od 2 sata)



Votka
Finlandia / Smirnoff

Viski
Johnnie Walker Red / Jack Daniel’s /  

Johnnie Walker Black / Gentleman Jack

Džin
Tanqueray / Hendrick’s

Tekila
Camino Silver / Camino Gold / 

Pepe Lopez Silver / Pepe Lopez Gold

Rum
Bacardi White / Bacardi Black

Rakija
Imperian: šljiva / kajsija / dunja 


Gorda: šljiva / kajsija / dunja


Zarić: šljiva „Kraljica” / kajsija „Magija” / 

viljamovka „Nirvana” / dunja Nostalgija / 

Medovača „Medena”


Klekovača BB

Brendi
Vinjak 5 / Stari Hrast Vinjak / vecchia romagna

Exclusive

Bela vina
Erdevik Bella Novela / Deurić GewUrztraminer / 

Despotika Dodir / Despotika Morava / Tri Morave /

Kovačević Chardonnay / Radovanović Sauvignon / 

Zvonko Bogdan 8 Tamburaša / Santa Cristina

Roze vina
Erdevik Roza Nostra / Deurić Urban Rose /  

Despotika Nemir / Zvonko Bogdan Rose /  

Chichateau Pink Punk

Crvena vina
Erdevik Trianon / Deurić Merlot / Tri Morave / 

Despotika Trag / Aurelius Kovačević /  

Radovanović Cabernet / Santa Cristina 

Dezertna vina
Kovačević Bermet beli / Kovačević Bermet crveni

Likeri
Jägermeister / Amaro Montenegro

Aperitivi
Prosecco / Disaronno Velvet / Baileys

Pivo
Stella Artois / Bavaria / Nikšićko

Bezalkoholna pića
Coca-Cola / Coca-Cola Zero / Sprite / Fanta / Schweppes 

Bitter lemon / Schweppes Tonic water / Cockta /  
Cockta Free  

Next sokovi: jabuka / pomorandža / borovnica / 

Sajder
Aspall

Voda
Rosa NEGAZIRANA / Rosa gazirana

Čaj i kafa

Energetska pića
Ultra energy / Guarana / Red Bull



Luxury
* U cenu paketa uključena je dekoracija stolova 

u skladu sa predviđenim budžetom paketa



Hladni specijaliteti by „The DREAM“
Foie Gras (guščija džigerica sa gelom od maline )


Rilet od pačetine sa karamelizovanom jabukom


Tataki od tune sa avokadom


Glazirani galantin od ćuretine sa tostiranim pistaćima


Tatar od odležalog bifteka sa aromatizovanim puterom  

i slačicom


Marinirane dagnje sa mediteranskim prelivom na ledu


Jadranske kozice marinirane sa pomorandžom i mentom

Selekcija suhomesnatih delikatesa
(izbor regionalnih suhomesnatih proizvoda sa  

autohtonim poreklom)

ŠPANIJA: Jamon Serrano pršuta / Salama Chorizo piccante


ITALIJA: San Daniele pršuta / Bresaola / Ventricina /  

Salamino piccante / Mortadella sa biberom


SRBIJA: Mediteranski suvi vrat / Čvarci / Ljuta kobasica

Salad bar
Paradajz / Krastavac / Miks zelenih salata / Kupus/ Šargarepa 

/ Domaći feferoni / Vitaminska salata / Kukuruz šećerac /  

Čeri paradajz / Marinirane masline / Ljuta papričica / Rotkvice 

/ Rukola / šopska salata  

Limun dresing / Dresing od crnog aćeta  / Dresing od livadskog 

meda / Aromatizovano maslinovo ulje / Beli aćeto

Selekcija domaćeg hleba i peciva

Živa stanica/Carving
Rolovano prase


Jagnjetina ispod sača


Losos filet


Morska riba (u skladu sa sezonom)


PRILOG: Tršćanski preliv / Limun dresing / Salsa od 

paradajza i bosiljka

Sushi stanica by „SAKURA“
(selekcija sushi rolnica sa kiselim đumbirom i wasabi pastom)

Dragon roll / Nigiri losos / Nigiri tuna /  

California roll / Maki roll tuna

Selekcija internacionalnih sireva
(izbor internacionalnih sireva sa suvim i jezgrastim voćem)

Buffalo mozzarella


Italijanska Burrata sa aromatizovanim uljem


Pecorino


Parmezan


Domaći kozji sir u maslinovom ulju sa začinskim biljem


Gauda


Dimljeni sir u vosku


Emmentaler


Sir sa plavom plesni


Brie (sir sa belom plesni)

Dodaci za sireve
Suva smokva u redukovanom crnom aćetu


Flambirane suve šljive u domaćem brendiju


Karamelizovani orah


Domaći džem od sušene brusnice


Džem od crvenog luka


Džem od čeri paradajza

Specijaliteti sa roštilja
Juneći ćevapi


Marinirani svinjski vrat u senfu


Dimljena vešalica


Pikantni pileći batak Diavolo


Pileći ražnjić sa kari marinadom


Svinjska krmenadla na žaru

Luxury
* U cenu paketa uključena je dekoracija stolova 

u skladu sa predviđenim budžetom paketa



Vegetarijanski korner
Rolnice od plavog patlidžana sa žilijen povrćem marinirane u 

slatko-ljutom sosu


Brusketi sa pestom od sušenog paradajza i listićima 

 tostiranog badema


Hrskavi štapići povrća sa parmezanom


Orijentalni humus


Brusketi od finskog hleba sa sušenim čilijem 

 i mariniranim avokadom


Prolećne rolnice

Selekcija složenih salata
Salata sa plavim sirom, poširanim kruškama  

u belom vinu i lešnikom


Marinirani plodovi mora sa salatom od komorača i rukole


Dimljeni batak na salati od manga i nara


Cezar salata sa grilovanom ćuretinom i hrskavom slaninom,  

prelivena kremom od parmezana


Caprese salata sa mariniranim mini mozzarella sirom  

i paradajzom


Pasta salata sa svežim povrćem i mortadellom 

 - dresing od milerama


Azijska salata od povrća sa dresingom 

 od tamne soje i prženi susam

Dodaci glavnim jelima i prilozi
Kajmak sos / BBQ sos / Dižon senf / Kremasti sos od paradajza / 

Majonez / Aromatični krem / Hrskavi čips od krompira / Naćosi

Luxury
* U cenu paketa uključena je dekoracija stolova 

u skladu sa predviđenim budžetom paketa

Glavna jela
Konfitirani pačji batak sa Cumberland sosom 

 i segmentima pomorandže


Ćureći file sa karamel sosom i glaziranim zelenim jabukama


Juneće kolenice kuvane 24 sata u povrtnom sosu sa njokama


Sočna teleća rebra sporo pečena sa majčinom dušicom


Panko mini mozzarella


Pene sa sosom od plavog sira i dimljene piletine, pinjole  

i rukola


Pečeni krompir sa ruzmarinom


Grilovano povrće sa aromatičnim biljem

Riba
Plodovi mora u burgundskom Chardonnay 

 vinu sa paradajzom


Filet brancina sa ratatui povrćem

Voće
Sveže sečeno sezonsko voće

Slatki sto 
MANDARINA CAKE SHOP  

(selekcija sitnih kolača različitih ukusa)


CRNA OVCA 

(sladoled stanica sa 6 različitih ukusa u trajanju od 2 sata )



Votka
Finlandia / Smirnoff / Belvedere

Viski
Johnnie Walker Red / Jack Daniel’s / 

Johnnie Walker Black / Chivas Regal

Džin
Tanqueray N°10 / Hendrick’s

Tekila
Jose Cuervo Silver / Jose Cuervo Gold / 

Pepe Lopez Silver / Pepe Lopez Gold

Rum
Captain Morgan White / Captain Morgan Black

Rakija
Imperian: šljiva / kajsija / dunja 


Gorda: šljiva / kajsija / dunja


Zarić: šljiva „Kraljica” / kajsija „Magija” / 

viljamovka „Nirvana” / dunja Nostalgija / 

Medovača „Medena”  

Klekovača BB

Likeri
Jägermeister / Amaro Montenegro

Luxury
* U cenu paketa uključena je dekoracija stolova 

u skladu sa predviđenim budžetom paketa

Konjak
Hennessy VS

Brendi
Vinjak 5 / Stari Hrast Vinjak / Vecchia Romagna

Bela vina
Erdevik Bella Novela / Deurić Gewürztraminer / 

Despotika Dodir / Despotika Morava / Tri Morave /

Kovačević Chardonnay / Radovanović Sauvignon / 

Zvonko Bogdan 8 Tamburaša / Gewurztraminer 

Schlumberger / Chablis Louis Latour /  

Onyx Belo Cilić

Roze vina
Erdevik Roza Nostra / Deurić Urban Rose /  

Despotika Nemir / Zvonko Bogdan Rose / By Ott

Crvena vina
Erdevik Trianon / Deurić Merlot / Tri Morave / 

Despotika Trag / Aurelius Kovačević /  

Radovanović Cabernet / Chianti Fonterutoli Mazzei  

/ Château Greysac

Dezertna vina
Kovačević Bermet beli / Kovačević Bermet crveni

Aperitivi
Prosecco / Disaronno Velvet / Baileys

Pivo
Stella Artois / Bavaria / Nikšićko / Corona

Bezalkoholna pića
Coca-Cola / Coca-Cola Zero / Sprite / Fanta / Schweppes 

Bitter lemon / Schweppes Tonic water / Cockta / Cockta Free  

Next sokovi: jabuka / pomorandža / borovnica 

Sajder
Aspall

Voda
Rosa NEGAZIRANA / Rosa gazirana

Čaj i kafa

Energetska pića
Ultra energy / Guarana / Red Bull



Royal
* U cenu paketa uključena je dekoracija stolova u 

skladu sa predviđenim budžetom paketa



Specijaliteti hladne kuhinje
foie Gras – Terin od guščije džigerice


Jastog sa limetom i kremom od sremuša 


Ostrige na ledu sa kremom od limuna i penušavim vinom


Srneći carpaccio sa mariniranim smokvama


Pačji raklet sa domaćim džemom od pomorandže


Tatar od odležalog bifteka sa aromatizovanim puterom i slačicom


Tataki od tune sa udon nudlama i prelivom od soje


Galantin od ćuretine sa pistaćima


Terin od dimljene svinjetine sa tartufima


Gravlax losos sa mirisnim biljem


Hobotnice sa citrusnim segmentima 


Marinirane kozice sa mentom i sokom od pomorandže i nara 


Caprese salata sa mini mozzarella sirom i pestom od bosiljka


Mango salata sa mariniranim lososom i gamborima


Horiatiki salata


Humus sa dimljenim lososom


Avokado, čeri paradajz i mozzarella sir


Salata sa plavim sirom i poširanim kruškama


Ajvar / Kajmak / Urnebes

Royal
* U cenu paketa uključena je dekoracija stolova u 

skladu sa predviđenim budžetom paketa

Selekcija premium  
suhomesnatih delikatesa i sireva

Iberico pršuta – živa stanica (sečena pred gostima)


Bresaola (italijanska goveđa pečenica)


Chorizo (španska tradicionalna kobasica)


Caciocavallo (punomasni sir u vinu)


Kozji sir (odležao godinu dana)


Burrata (italijanski autentični mekani sir)


Camembert de luxe 


Gostiljski sir (sa mirisnim biljem i maslinovim uljem)

Sushi stanica by „SAKURA“
(selekcija sushi rolnica sa kiselim đumbirom i wasabi pastom)

Dragon roll / Nigiri losos / Nigiri tuna / California roll /  

Maki roll tuna

Salad bar
Paradajz / Krastavac / Miks zelenih salata / Kupus/ 

Šargarepa / Domaći feferoni / Vitaminska salata / Kukuruz 

šećerac / Čeri paradajz / Marinirane masline / Ljuta papričica 

/ Rotkvice / Rukola /šopska salata   

Limun dresing / Dresing od crnog aćeta  / Dresing od 

livadskog meda / Aromatizovano maslinovo ulje / Beli aćeto



Specijaliteti tople kuhinje
Meso jelena u crvenom vinu


Sporo pečena jagnjeća plećka


Konfitirani pačji batak karamelizovan  

sa livadskim medom i cimetom


Ćureći medaljoni u sosu od kiselih jabuka


Gambori sa prelivom od paradajza i belog vina


Srpski ražnjići (kobasica / ćevap / uštipak /  

dimljena vešalica / pileći batak)


Casarecce sa tartufima i parmezanom


Pečeni krompir sa ruzmarinom


Grilovano povrće sa aromatičnim biljem


Rižoto od ječma i šumskih pečuraka

Selekcija domaćeg hleba i peciva

Royal
* U cenu paketa uključena je dekoracija stolova 

u skladu sa predviđenim budžetom paketa Direktno iz mora
Rep grdobine


Divlji brancin


Zubatac na himalajskoj soli


PRILOG: Salsa od čeri paradajza i kapra /  

Pesto od sremuša / Dresing od limuna sa medom

Živa stanica/Carving
Rolovano prase


Teleća bajadera


Juneći biftek u kori od bibera


Krem od krompira i tartufa


PRILOG: Vrganj sos / Sos od ruzmarina / Glazirana aronija

Voće
Sveže sečeno sezonsko voće

Slatki sto
MANDARINA CAKE SHOP  

(selekcija sitnih kolača različitih ukusa)


CRNA OVCA 

(sladoled stanica sa 6 različitih ukusa u trajanju od 2 sata)



Šampanjac
Moet & Chandon Brut / Moet & Chandon Rose

Votka
Belvedere / Beluga

Viski
Johnnie Walker Double Black / Chivas Regal 18 / 

Nikka

Džin
Hendrick’s / Monkey 47

Tekila
Herradura Plata / Patron Silver /  

Herradura Reposado / Patron Anejo

Rum
Diplomatico / Pyrat

Rakija
Imperian: šljiva / kajsija / dunja 


Gorda: šljiva / kajsija / dunja


Zarić: šljiva „Kraljica” / kajsija „Magija” / 

viljamovka „Nirvana” / dunja Nostalgija / 

Medovača „Medena”


Klekovača BB

Royal
* U cenu paketa uključena je dekoracija stolova 

u skladu sa predviđenim budžetom paketa

Konjak
Hennessy VSOP

Bela vina
Babaroga / Malvazija Kozlović / Kamnik Tamjanika / 

Chablis / Gavi di Gavi

Roze vina
Erdevik Rosa Nostra / Onyx Rose / By Ott

Crvena vina
Marlon Delon Erdevik / Kamnik Ten Barrels Syrah / 

Brunelo Altesino / Chateau Greysac / Cepa 21

Dezertna vina
Moscato d’Asti

Aperitivi
Prosecco / Disaronno Velvet / Baileys

Aperitiv koktel
Royal Aperol Spritz (sa šampanjcem) 

Pivo
Stella Artois / Bavaria / Nikšićko / Corona

Sajder
Aspall

Likeri
Jägermeister / Amaro Montenegro

Brendi
Vinjak 5 / Stari hrast Vinjak / Vecchia Romagna



Bezalkoholna pića
Coca-Cola / Coca-Cola Zero / Sprite / Fanta / 

Schweppes Bitter lemon / Schweppes Tonic water /

Cockta / Cockta Free   

Next sokovi: jabuka / pomorandža / borovnica 

Premium bezalkoholna pića
Fever Tree premium Tonic / Fever Tree Elderflower 

Tonic / Fever Tree Mediterranean Tonic /  

Fever Tree Ginger Ale

Energetska pića
RED BULL

Royal
* U cenu paketa uključena je dekoracija stolova 

u skladu sa predviđenim budžetom paketa

Voda
Rosa NEGAZIRANA / Rosa gazirana

Premium koktel stanica
(u trajanju od 2 sata)

Čaj i kafa



Uslovi poslovanja „THE DREAM“ event centra

Kapacitet prostora 
270 zvanica.

Subota i nedelja
Ponuda je validna za minimum 150 zvanica.

Ponedeljak – petak 
Ponuda je validna za minimum 100 zvanica.

Vreme trajanja proslave: 7 sati
Opciono produženje proslave je moguće po 

dogovoru, uz posebne uslove koje naši klijenti 

mogu definisati sa menadžmentom event centra.

Cena dodatnog sata – 1000€
Maksimalno je moguće doplatiti 2 dodatna sata.

Mogućnost izrade personalizovanih 
ponuda
U skladu sa dodatnim zahtevima, možemo 

napraviti posebnu ponudu prilagođenu željama 

naših klijenata.

Piće dobrodošlice / Welcome drink
Svi naši paketi podrazumevaju piće dobrodošlice u 

trajanju od 30 minuta.

Apartman
Apartman u sklopu event centra je na raspolaganju 

našim klijentima u toku celog dana.

Javni parking
Parking je raspoloživ svim zvanicama  

„The DREAM“ event centra. Naplaćuje se po 

važećem JKP „Parking Servis“ cenovniku. 

Elegantno uniformisano  
profesionalno osoblje

Autentična bašta
Event centar raspolaže baštom od 200 m2 sa 

direktnim pogledom na reku. Pogodna je za 

okupljanje zvanica i piće dobrodošlice.

Konačan spisak zvanica
Klijent dostavlja spisak zvanica 7 dana pre 

proslave i na osnovu prijavljenog broja gostiju vrši 

se krajnji obračun za njenu naplatu.

Depozit za proslavu iznosi  2000€

Ekskluzivna plafonska cvetna 
dekoracija
Naš event centar ima plafonsku dekoraciju koja 

broji više od 10 000 cvetova. 

Dekoracija švedskog i slatkog stola
Kompletan mobilijar ulazi u sve naše pakete: 

premium luxury medaljon stolice, beli pamučni 

stolnjaci i nadstolnjaci, bele pamučne brendirane 

salvete, zlatni escajg, porcelanski tanjiri. 

Generalne informacije

Paket posluženja hrane i pića učesnicima u 

organizaciji i izvođenju proslave naplaćuje se 

50% od cene odabranog paketa. Za decu do 3 

godine se ne vrši plaćanje. Za decu do 12 godina 

vrši se plaćanje u iznosu od 50% od cene 

odabranog paketa. 

Naša ponuda je bazirana na načinu posluženja 

ŠVEDSKI STO. Naš tim kuvara je na raspolaganju 

za švedskim stolom u toku celokupnog trajanja 

proslave. 

U skladu sa dodatnim zahtevima, možemo za Vas 

napraviti posebnu ponudu prilagođenu Vašim 

željama.

Konsultacije i izrada protokola
Naš profesionalni tim event menadžera je našim 

klijentima na raspolaganju za sve konsultacije i 

izradu detaljnog protokola Vaše proslave.

SA ZADOVOLJSTVOM ĆEMO IZAĆI U SUSRET VAŠIM ŽELJAMA I ZAHTEVIMA.   |  ZA SVE DODATNE INFORMACIJE NA USLUZI VAM JE NAŠ STRUČNI TIM.   |   * „The DREAM“ event centar zadržava pravo korekcije jelovnika i karte pića uz prethodnu napomenu


